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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Verssdn: O7 lFucha de amisidn: 2024-06-04
Ciudad - Departamento FUMNZA / CUNDINAMARCA Fecha 2025-03-11; 2025-03-12; 2025-05-13
DATOS GEMERALES

Razén social COOPERATIVA COLANTA
Direccidn CR 9 No 1102
Reprasentants Legal SERGIO LEON GONZALEZ VILLA
| Cadigo inscripclén planta BH0S044786-7 MIT E808044738

Cormrec electronico de
Teiéfonos 8223000 EXT 118 notificacion andresev({@colanta.com

judicial;alterro
Grups de trabajo tarritorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-0803-25

OBJETIVO DE LA VISITA

Reafizar visila de inspeccion sanfana en alencién 2 Gestion del riesgo , Solictud con el fin de verificar el cumplimiento de [a reglamentacidn sanitara vigenta en especial iz
Resclucion 2674 de 2013, Resolucidn 3828 de 2013, Decreto 616 de 2008, Resclucidn 2310 de 1888, y demds reglamentacion aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

No. de empleados

1500 |Magullas Sl

e

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.9.1 Lecha liquida (cruda, pasteurizads, ullrapasteurizads, UHT, esterizada)

bifidobacterias)

1.1.2 Derivados iscteos bebibles o cuchareables, saborizados wo fermentadas [por ejamplo pogur, kumis, kefir, lsches cultivadas con

1.3.1 Crema (nata),sceite (mantecs) de marvequilla, grasa de leche anhidra “ghee”

441 Jugos o zumos de frutes, se inciuye el agus de coco

4.5 1 Néctaresy refrescos de frula, y babidas 3 base de jugo/zums de fruta istas pars 8l consumo

Linea Cantidad producida Unicad de medida
LECHE LIQUIDA PASTEURIZADA ¥ UHT 96.000 LAND
LECHE SABORIZADA UHT 4,320,000 LIAND
AVENA 4,800,000 LiARO
BCATEGO CREMA DE LECHE PASTEUREZADA 2.500.000 LIARG
Lingas DE:L?HEHTD RiA DE CREMA DE LECHE UHT 1.440,000 LIARD
JUGO PASTEURIZADO 384.000 LIAND
REFRESCO DE FRUTA 1,440,000 /ARG
Nombre{s) y Apeilido{s) Cargo Dependencia
JOSE ARTURG CARRILLO SILVA PROFESIONAL UNNVERSITARIO [cha fols))
PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA ESHITH DEL CARMEN BASANTE PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTTCOzZ
BASTIDAS
Nombre(s) v Apellido(s) Cargo Decumentio No
PERSONAS QUE ATIENDEN LA | LAURA JULIANA RINCON CHISING ANALISTA SGI cE 1.048.426 645
VISITA
CLAUDIA MILENA GALAN MACIAS JEFE DE PRODUCCION co 46:384.808




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL INSPECTION
in ' ' - O INSPECCION EANITARIA CON ENFOOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cédign: IVE-INS-FM114 Voepidn: OF Fecha de emisidn: 2024-06-04
Citidad - Departamento FUNTA { CUNDINAMARCA Fecha 2025-03-11; 2025-03-12; 2025-03-13
DATOS GENERALES
Razdn social COOPERATIVA COLANTA
Direccitn CR 9 No 1102
R;S,ULT&BO!
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaja \Ndmero de subtategorias evalundss 5

|Gubcategada 111,11 24.51 @ 2200 Gubcategara | Madida ia de seg) por (! rins o leidad NG
Subcategora 1.2.1 @ 9200 Subcategoria Madida sanitaria de por oap NO
Subcstegoria 4.4.1 & @zo0 Subcategana L5 tomé muestra para andlisis de laboratoria? =]
Bubcategona Subcategaria - | Promedio fofal del porcentale de cumplimients 92,00
Subcategoria Subcategoria c del ' FAVORABLE
Convenciones {a] Aceplable (eri  Acepible con reguedmisnios (11} [CEE= ey 'rmmmd . vigilencin

Subcalegocls 1.1.0;0.1.2:4.5,1 -1.241,3.3.3-1 4 Subcategaria 1.3.1-1.2-1.3-3.39.4 Subentngorfa 441 -1.2:1.3:33-3.4;

Exigencias
De conformidad con ko onla vigine, np-m.hmmumﬂd;tﬂﬂymmg-mmﬂn en parfeulur s RescluclGn 2874 de'2013, Resclicidn 3823 De
3, Dw.mmamm Renciucitn 2310 De 1585, y dormas teglar 3 it
i
Exigencizs sdieanales e —
das al pr o |Minguna.
pracesg o ¥
Exigencias adicionales I l__—-—_
al abjetive de- | Ninguna

s visita

Cicio comigorn 7303-0803-25, Acta en Excal, Visita realizada en atencidn a Resultados rechazados, Solicitud radicade 20251060882 de fecha 12032025,

. Solicitud de oiras dependencias del INVIMA Trasledo 20243015178 de fecha 2024108124
manifestaciones de s er anexo de atencitn a resultados rechazados, verificacion del plan de accibn y atencicn solicitud de ofras dependencias relacioneda con denuncia con
pralasionales qoe realizan | radicado 20241216956 de fecha 2024/08/24,
I wisita de VG
it avdiot46ato A
manifestaciones del N'{ngunu [\/ av pf )
responsabie de la planta o g
de atender la visita
) ﬂ. - _
7] 114 \ ] [frroresiofaies muma aue reauzan La vista
Firma: )Z_j
Mombre: JOSE Amv"ﬂo CARRILLO 3n.x£
Cargo: MAL UNWERSITARIO
Dependencia; GTTCO2
- TP

Firma: 3 (

ESMITH DEL CARMEN BASANTE
Nombre: BASTIDAS
Cargo: PROFESIONAL UNMERSITARIO
Dependencia: GTTCOZ

PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA

Fera: Firma 1 DUCi DTI'-@JbH
Membre: LAURA JULIANA RINCON CHISINDG Nembre: CLAUDIA MILENA GALAN MAGIAS
Canpe: ANALISTA 3G Cargo: JEFE DE PRODUCCION
Documentn: GG 1.018 4266546 Document: CC 46.384.808

OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

f_ INSPECCION

LI

INSPECCION SAMTARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

i_n = Imo Codigo: VC-NS-FM1 14

Varsidn: 07 jrm- da ermisidn: 2024-06-04

(Ciudad - Deparamenio

FUNZA f CUNDINAMARCA Fechs

20250011, Q50312 20250313

DATOS GENERALES

CODPERATIVA COLANTA,

CRE Mo 11402

!mh:illgulu 10002451

LECHE LIGUIDA PASTEURIZADA Y UHT.LECHE SABORIZADA UHT.CREMA DE LECHE UHT

CRITERIOS EVALUADOS

. DIEENO ¥ CARACTERISTICAS DE LAS
INSTALACIONES

Evaluacién | Calificacién

El establacimienio presanta una adecuada
focalizackin y disefio. Res. 2674 Art. & num.
T 12,1321, 23 ¥26

El disafio da ias [nstalaciones de slaborecién
de P i ¥

4 &5 B ¥ cuants con I8
amplitud suficiente para reakzar lns
Oparatianes ¥ pErTitr 1 sirculaciin de oy
aperarios, Res. 2674 de 2013 An B num. 2.3

ar

El disefio de la instalaciones de las dreas de
proceso penmRs un adecusde flujo de matess
prima, producie y persenal . Res. 2674 de
2013 Art. 18 aum. 5

ar

Pigos, paredes y lechos tienen un diseiio
adecuado y posaen un buen estado da
manienireento. Res. 2874 At 7 nwrm. 1.1,
12,23 4,56y7

El disefio, capacidad y dotacin de las
unsdades sanflaras a8 poscuada. Res. 2674
de 2013 A Gnum, 8.1, 62, 63 y64

Pasea filira(s) san&anals) ¥ estacion(as) de
limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013
A Bnum 6.3y 5.5 An 20, num &

1a

El sistemna de drenajes no genera fesges de
contaminacidn, Res. 2674d8 2013 At 7 nam,
1314

io

El disafia cel drea de residuos sdlidos y su
ublicacitn no genera riesgos Sa

4 Ia maters prma, dreas da
proceso o producio . Res. 2674 de 2013 Art
Goum. 5.1, 5.4y At 33 num. Sy &

4]

cumplimiento (squivalante a 205 del valor

total de la evaluacian)

Se compane amblente entre el drea de
almacenamiento de algunas materizs primas secas
y &l drea de-almacenamiento de producto
terminado,

Elingreso de algunas materias pimas secas se
realiza por drea de ingreso de personal; de igual
manera, el trénsito de olras matedas primas hacia
el drea de mezciado, se realiza por pasiio de
trénsito persongal.

2 EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacién | Calificaciin

Cuenia con los equipes suflcenies y
adecuados para 0% Procesos que 5o realiza,
Res. 2674 Ar. B, Al 10 num. 3

Posaen un disefio sanfiena y funcionamients
‘adecusde. Ros. 2674, At §num. 1,2, 3. 4,
5,6, 7.8, 9,10, 11; Ar 10 num. 4, At 1B
imam, 10, Ros, €83 de 2012; An. 13 num 1,1

[
=

Pragmma de mantenimienty de equipos y
wiansilios. Res, 2674 de 2013 Art 22 pum 2,
Ar 10 num. 5

il
B

. Res

G de
2674 de 2073 Arl 25

F. 1]

Forcentale de

cumglimienio (equivalente al 15% del vaior

total da 8 evaluscidn)

3. REQUISTTOS SANITARIDS ¥
AMBIENTALES

Evaliacién | Calificacsén Critico

Programa y regisires de contrel de calidad de
Bgun patabhe. Res 2674 de 2013, Art 8 num

3, Arl 26 num 4

5

Observaciones




Pragrama doct do @ impl do para
k2 &l maneis infegral de residuny sdbdes, Res, ] F-4
2674 de 2013 Art. B nurm §, An. 26 num. 2

Durante 1a visita se observa puera reja ablerta del
drea de lavado de canasti®as, lo cusl puede

pesibiltar el ingreso de plagas,

Progeama de control integral de plagas. Res
33 2674 de 2013 A 8. num 2.1, 53, Art 7 num ar 125
8.3, ArL 28 num 3; AR 28 num 7

Se observan algunas deficiendas de impieza en

de limpiaza y desinfecciin de
g e it partes allas en area de embalaje de producto

Srmas. equipes ¥ utensdios. FRes. 2674 de

12 |a013 A Brum 3.2. An 26 num 1; Art 28 . L terminado.
um T
| Porcentaje de cumplimients (equivalente al 20% el valor total de 12 evaluacidn) 15,00

Evabuacidn | Gallficackdn

| Frograma docurentads e implémentade de
41 educasén sanitaria dingido a los a 34
|rabajadares. Res. 2674 ArL12, 13y 14

Practicas higidnicas y Detacidn de los

41 |wahajedares. Res. 2674 de 2013 Art. 12y 14, y ]
Estado de salud dal parsonal manpulador de
43 |almontos. Res, 2674 e 2013 A 11 An 14 2 33

num. 12

Porcantaje de curmplimiento (equivalente af 10%: del valor total de la evaluactn)
No. £. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacidn | Cofficecién Critico Obsorvacionos

Control de matera prima e insumos: Res.
2674 At 16 num 1,234,587 0 An 22

&l mem. 1; Ad. 28 num, 1.0,4,5 A1 280 num. 1, 2, i ey
3,5.5,7.8,8y10
Flufos ordanades, lineales y sin operaciones

52 cruzadas, Res. 2674 dé 2013 Ar. 18 Num, 5 ] 0

A 20 num 1y4

Control de variables de proceso
(lemparatures, presiin, tiempo, enine ciros)
¢ 3] adecuados duranie I8 produccitn de scoerda 8 E
ai tipo de producto. Res. 3674 de 2013 Art.
22 num 2 A, 16 num, 1y 2

Conservaciin adecuads de producto en
22 lomceso, Res 2674 do 2013, An 18,

Control de snvasado y embalaje.
Resolucionss 663 de 2012, 2674 de 2013 At
28 17 19 num 1y 2; 4942 de 2012, 4143 die
2012, B34, B35 de 2013

Sistema de aseguramianto y control de
56 |caficdad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de a o
2015

Parcantaje de cumplimisnto (equivaiente &l 200 del valor total de la evaluacion)
Mo. 5. VERIFICAGION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacitn | Caificacidn

Programa de mussires, cuareniens ¥
El liberacian de producto. Res. 2674 de 2013 a %
Art 22 mum 1,253

Vida (il del preducio, Res, 2674 de 2013 At . =
B2 3, A 19, num 3. Res. 5108 de 2005 A 3

s B de Broducta tar Res. 15

Ed 2674 de 2013 A 28 num. 1234 ¥ 5

Ver anaxo de rotulado para el producto; LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT). LARGA

Rotulado del producio terminedo y oulada
ruticional cuanda aplique. Res. 51002005

B4 oy 8102021, Res. 248212022, Res. i 1 VIDA, SEMIDESCREMADA DESLACTOSADA
25472023 POR 1000 MILILITROS
Trazabilidad, recall y manejo de

(1] devolucionas. Res. 2674 de 2013 An, 28 2 15
Aum &

Transpone produsts lemminado. Ros. 2674 de
B 013029

Porcentsje da cumgiimients (equivalente ai 15% del vaior total de |a evaluscisn)
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

] 16
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INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo; IVC-INS-FM114

Varsidn: 0T

Fecha de smasion; 2024-06-04

Ciudad - Departamente

FUNZA | CUNDINAMARCA

Fecha

2020311 F0F5-03-12; 20R5-03-13

DATOS GENERALES

(Razdn social

COOPERATIVA COLANTA

CR 8 No 1102

1.3

Linea{s)

AVENA:REFRESCO DE FRUTA

No.

1. DISENG ¥ CARAGTERISTICAS DE LAS
INSTALACIONES

El astablecimiznte presenta una adecuads
kecallzacion v disedio, Res. 2674 Ar 6 num.
11, 12,13, 21, 23 y28

12

El disafio du las Instalaciones da elaboraciin
de almentos, procesamients, empague y
almacenamienio &8 adecusdo v cuenia con la
amplitud suficients para realizar las
operaciones y permitir i crculacidn de los
cperarios. Res. 2874 de 2013 A%, 8 num. 2.3

Se comparte ambiente entre el drea de
almacenamiento da algungs materias primas secas
v &l drea de almacenamiento de producto terminado.

£l diserio de [a insialaciones de las areas de

13

[+ permile un adecuado flujo de masena

peima, producio y parsanal | Res. 2674 de
2013 At 18 num. §

14

Pleos, paredes y lechos tenen un dsai
adecuass ¥ possen un buen estado de
manienimienio. Res. 2674 Ar. T num, 1.1, 1.2,
2.3 4,58y7

15

|a_dum.mmyum delas

widades sanitanas es adecuado. Res. 2674
cir 2013 Art Grem. 5.1, 62, 83. y8i4

10

16

Posee fitro(s) senitario(s) y estacion(es) de
limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013
Art. 8 num. 8.3 y 8.5. Art. 20, num &

17

El sisterna de drenajes no genera nesgos da
contaminacian, Res. 2674de 2013 ArL 7 num,
13,14

o

18

El disefio del drea de residuns sdides y su
ubicacion No Ganera riesgos de conteminacian
a la materia prima, dreas de procaso o
producto’, Res. 2674 de 2013 At 8 oum, 5.1,
S4yAnr 3num Syé

cumplimiento {equivalente al 20% del valor tnisl de (2 evaluaciin)

El ingreso de algunas materias primas secas se
realiza por ared de ingreso de personal; de igual
manera, el transito de otras materias primas hacia
el drea de mezclado, se realiza por pasilo de
tréngito persenal.

2. EQUIPOS5 REQUERIDOS. Evaluacidn

Galificaciin

Cuenia con s equipos suficientes y
sdecuadas para 168 PrOCESSS que BB realiza.
Res, 2674 At 8, An 10 num, 3

320

Poseen un dizefio sanitans y funcenamients
adecuado. Res. 2674, Art Snum. 1,2, 3, 4.5,
8. 7.8, 9, 10, 17; Art 10 num. 4, Art 18 num.
10, Res. 683 de 2012 Art. 13 num. 1.1

25

23

Programa de mantenimiento dé equipos ¥
utensiies. Res. 2874 de 2013 At 22 num. 2,
Art. 10 num, 5

24

(Calibrackn de equipos de mediciin . Res.
2874 de 2013 At 25

20

Poreantaje de

cumplimientn {equivaienta al 15% del valor total de ia evaluaciin)

No.

3. REQUISITUS SANITARIOS ¥

AMBIENTALES Ey

Cafficacion

Programa y negistros de control de calidad da
agua patable. Res. 2674 de 2013, Art 6 num
3, Art 28 num'4

25




Programa documentada e implementado para
22 ! manejo integral de residuos solidos. Res. a8 5
2574 de 20713 AL B num. 5, Art. 26 num. 2

Pragrama de conirol infegral de plagas. Res
33 2874 de 2013 At 6.num 2.1, 5.3 At 7 num ar 125
5.3 Ar 28 num 3 Art 28 num T

Durante la visita se observa puerta reja ablerta del
drea de lavado de canastillas, lo cusl puede
posibilitar el ingresa de plagas.

Se observan algunas deficiencias de limpisza en
partes altas en drea de embalaje de producio

Programa de impiezs y desinfeccidn de draas,

a4 equipos y wiensilics. Res. 2674 de 2M3 AL B ar 125

num. 3.2; Art. 28 num, 1; Art 28 num 7 terminade.
mejamwmm{qmsmwwuwummm 15,00

& REQUISITOS PARA EL PERSONAL =

Ne. WANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacidn | Caificackin Critico
Programa documentado e impiementado de

41 education sansana dingido a los trabajadores, a 34
Res. 2674 ArL1Z, 13y 14

4 Pricticas higitnicas y Dotacidn de os - -
irabajadores. Res, 2674 de 2013 Arl 13y 14,
Estado de saksd del persons! manpulador de

%3 sfimentos, Res, 2674 da 2013 A 11 AL 14 a 33

num. 12

Porcentaie de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién)

Na. 5. OPERACIONES GLAVE EN EL PROCESO | Evaluacién | Gaificaclén Critico Observaciones

Control de matera prima & msumos. Res.
2874 ArL 16 mwm, 1,2.3,4.5, 8.7 8 Art. 22 num.
1;Ar 28 num. 1,345 Art. 28 num, 1,2, 3, 5,
B, 7.8 8y 10

a it

Flujos ordanados, ineales y sin operationes
53 enzadas. Res. 2674 de 2013 Art 18 Num. 5 ] n
AL 20 num. 1y 4

Control de vaniables de proceso

&l tipo de products. Res. 26874 de 2093 AL 22
num, 2; At 18 num; 1y2

Conservacion adecuada de producio en

52 loroceso, Res 2674 de 2013, A 18 « 1
(Control de envasado y embalaje.
i Rescluciones 583 de 2012, 2674 de 2013 Ant % i
17; 18 num 1 y 2; 4142 de 2012: 4143 de
|2012; 834, B35 de 2013,
asaguramienta
Sistema de ¥ control de = 20

58 | sidad Res 2574 At 23 y Res. 1819 de 2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalents af 20% del valor total de [ evaluacion)
No. &, VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluscién | Calificacion

Programa de muesireo, cuarantena y
8.1 iibetacion de producio. Res. 2674 de 2013 At a 5
22num 1,253

Vide Util del producio. Res, 2874 de 2013 A

82 |3 an19, num 3, Res. 5105 de 2005 Art 3 " 1E
&3 Aimacenamiento da producto lerminada, Res. i 15
: 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,234 y5
Se evalia un solo rotulado.

w4 Rotulado del products terminads. Res. 5109 - iE

de 2005 y cuando aplique Rotulado nuiricional,
i Trazabifidad, recall y maneio de devoluciones. . i

Res, 2674 de 2093 At 28 num. 8
i Transpone producto terminade. Res. 2674 ce - 15

2013 AL 29

Percentaje de cumplimients (equivalents al 15% del valor total de la evaluacian)
|Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 2 92,00




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Im

O Wi ) DR Ar e ) A

Cadigo: MC-INS-FM114

Versidn: 07 Fecha de emisidn; 2024-06-04

Clwdad - Departamento

FLMZA ¢ CUNDINAMARCA

Fecha 2025-03-11; 2025-0312; 2028-03-13

DATOS GENERALES

Immm

COOPERATIVA COLANTA

Ibh‘l-:ddn

CR & No 11-02

[subcategorias

44,1

Linea(s)

CREMA DE LECHE PASTEURIZADAREFRESCO DE FRUTA

CRITERIOS EVALUADOS

Mo,

7. DISEND Y CARACTERISTICAS DE LAS

INSTALACIONES Evaluacién

11

Bl imianto B una
lscalizaciin y disaflo. Res. 2874 Art. B num.
1.1, 12,138,219, 23 y28

12

£l disefio de las instalacones de elaboracidn
di alimentos, procesamieno, empague ¥
almacenamienio es adecuado ¥ cuanta con @
ampltud suficiente para realizar las
operaciones y permitic la circulachdn de los
operarios, Res. 2874 de 20713 An. 6 num. 2.3

ar 9

12

El disefio de o instalacones de las areas de
piotaso permile un adesuado fujo de materis
prima, producta y personal . Res. 2674 de
2013 Art 18 num. &

Se comparte ambiente enire el drea de
almacenamiento de algunas materias primas secas
y el drea de almacenamiento de producto terminade.

El ingreso de algunas materias primas secas se
realiza por area de ingreso de personal; de igual
manera, el transito de otras materias primas hacia
el drea de mezclado, se realiza por pasile de
trénsita personal. El producto empecado pasa por el
area de pasteurizado para ser llevado sl area de
‘elmacenamiento da producto terminado.

14

|Pisos, paredes y techos banen un disena
adecuado y poseen un buen estado da
mantenimients. Res. 2874 At T aum. 1.1, 1.2,
2.5, 45647

1.5

£l disefio, capacidad y dotaciin de las
unidades saniaries es adecusdo, Res. 2874
de 2013 A Gnum. 5.1, 62,63 yE4

10

18

Poses flro(s) sanitano(s) y estacion[es) de
limpieza y desinfeccion, Res. 2674 de 2013
Art B rum. 6.3 y 6.5 Art 20, num &

10

17

El sistema de dranajes no gEnera riesgos de
contaminacién. Res. 2874de 2013 Art. 7num.
13,14

1.8

£l disafio del drea de residuos soidos v su

a la maieria prima, areas de proceso o
producto . Res, 2674 de 2013 Art. G num, 5.1,
G4 yArt 33num Sy 6

Porcantaje de

cumplimiento (equivalente 2l 20% del valor total de ia evaluacidn)

Nau

2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién

Critica

21

(Cuenia con los equipas suficiantas y
‘adecuados para ios procescos que se realiza
Res. 2674 A B, At 10 ruem. 3

El

12

Posesn un dsefia sanitano y funcionamienta
adecuado. Res. 2674, At 9num. 1,2, 3,4, 5,
6, 7.8, 8,10, 11; Am 10 nam, 4, Art 18 num,
10, Res. B8 de 2012; Art 13 num. 1.1

25

23

‘Programa de mantenimianto de equipos y
wiensifos, Res, 2674 de 2073 A 22 num. 2,
Art. 10 nem. B

24

Calibracidn de equipos de medcion . Res,
2674 da 2013 AL 25

Porcentaje de

cumplimiento (equivaiente al 15% del valor total de fa evaluacidn)

Ne,

3. REQUISTTUS SANTARIOS ¥

|AMBIENTALES Enioesitn

Evaluacién

31

Programa y regisiros de controd de calicad de
Bgus potabla. Res. 2674 de 2013, Art & num
3, At 28 num 4

25

Critica




Programa documentasds e mmplementado para
32 & manajo integral de residuas sdlidos. Res. a 5
2674 de 2013 Art 8 num, 5, Art 26 num, 2

Programa de eontrol imegral de plagas. Res
2.3 2674 de 2043 Art B num 2.1, 63, At 7 num ar 125
6,3 ; Art 26 num 3 AR 28 num T

Programa da kmpieza y desinfeccidn de dreas,
34 equipos y ulensiios. Res. 2674 do 2013 AL & af 125
nurn, 3.2; At 26 num, 1; Art 28 num T

Duranta la visita se observa puerta reja abierta del
area de lavado de canastillas, lo cual puede
posibilitar el ingreso de plagas.

Se cbservan algunas deficiencias de limpieza en
paries altas en érea de embalaje de producto
terminado.

thmm:qumwm%mmmmumm; 15,00

No. Evaluacion | -Calificacién

Programa docurmentado e implamentado de
41 \educacién sanitaria difigido a los trabajadores, a 34
Res. 2674 ArL 12, 10y 14

43 Prieticas higibnicas y Dotacidn de los = 33
trabejadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14,
Estado de salud def personal manpulador da

43 afmentos, Res. 2674 de 2013 A 117 A 14 a 38

imism, 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalents &l 10% del valor total de la evaluacion)

No. |5 OPERAGIONES CLAVEEN EL PROCESO | Evaluscién | Calificacién |  Critico Ohservaciones

Coriral S8 Mmaiena prima e insumos. Res.
2674 At 18 vum, 1,2.3,4,5, 6.7.8: Art. 22 num.
31 12 Art 28 num. 1,245 Ak 28 nuet 1, 2,3, 5,
5.7,8.8y10

Fiujos ordenados, ineales y sin cperacianes
52 eruzadas. Res. 2674 de 2013 An. 18 Num. 5 a 20
Art, 20 num. 1y4

Cantrol de vanabiles de procase

(ternperaturas, presidn, tampo, mmlj = 0
la e

&l tipo de produtio. Res 25?‘415-211‘[3&11.22

53

Conservacian adecuada de producia en

54 |oroceso. Res 2874 de 2013, An 18,

Control de envasado y embalaje.
Resciuciones 883 de 2012, 2674 de 2013 Art
55 |97 19 num 1y 2 4142 de 2012; 4143 de
2012, B34, 535 de 2013,

Seaterns de aseguramianio y control de 30
55 |calided. Res. 2674 Art 23 y Res. 1619 de 2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tolal de la evaluacin)
No. |6 VERIFICACION SOBREEL PRODUCTG | Evaluscitn | Caifieacién

Programa de muesireg, cuareniens Y
&1 libaracion de producto. Hm.i!?‘lﬂzﬁﬁﬁﬂ. a 25
22mm1.2y3

Vida Ot del producto. Res. 2674 de 2013 An,

82 3 At 19, num 3. Res. 5108 de 2005 Art 3 a 15
,  [|Mmacenamiento de prociucio terminado. Res. . =
8 2674 de 2013 Art 28 rium, 12,344 5
Retuiade del products terminado. Res. 5109 NA 15
84 |0 9005 y cusnde apiqus Retulada nutricional
&5 Trazabiidad. recall y manejo de devoluciones. a -
Res. 2674 de 2013 Art. 26 num. §
Transporie terminade. Res. 2674 ¢
85 lo0t3An 20 a 18

Parcentaje de cumplimbento (equivalente al 15% del valor letal de la evaluacion)
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3




